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Fekete Holló Kisvendéglő a történelmi Budapest szívében, 
a Budai Várban található. Ez a tradicionális magyar 
étterem egy igazi gyöngyszem autentikus hangulatával. 

Az étlapon a hagyományos magyar konyha kincseit 
találod, mint például a májgaluska leves, a frissen
kirántott húsok, főzelékek, sztrapacska, vagy lecsó. 

Csapolt és üveges sörök és erős fröccs kínálat teszi lazává 
az éttermet, mindennapi kedvencünkké, jó időben tágas 
terasszal.
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MILYEN 
RENDEZVÉNYEKRE 
AJÁNLJUK?

SZÜLETÉSNAPOK

CSALÁDI RENDEZVÉNYEK

CÉGES RENDEZVÉNYEK

BARÁTI ÖSSZEJÖVETELEK



ELÉRHETŐ KISVENDÉGLŐ HELYIEKNEK  
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 HÁTSÓ TEREM / BACK ROOM (Total 39) ELSŐ TEREM / FRONT ROOM (Total 47)
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ELSŐ TEREM
Az első terem 47 fő 
befogadására is alkalmas.

HÁTSÓ TEREM
A hátsó terem 39 fő 
befogadására is alkalmas.

47
fő

39
fő
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ELŐÉTELEK & LEVESEK
 

CSIRKEMÁJ PÁSTÉTOM 
kovászos pirítóson, csemege uborkával

MAGYAR BISZTRÓ TÁL 
füstölt sonka, kolbász, fűszeres szalámi,  

malaccsászár, körözött és zöldségek  

KECSKESAJT SALÁTA
ropogós kecskesajttal, marinált

paradicsommal, retekkel, árpagyönggyel,  
uborkával & citrom dresszinggel

TANYASI CSIRKEHÚSLEVES 
cérnametélttel

BABGULYÁS  
csészében tejfellel

FŐÉTELEK

LECSÓ 
sültkolbásszal

BÉCSI SZELET  
sertéskarajból ribizli lekvárral  
& petrezselymes burgonyával

SPENÓTFŐZELÉK
sertés fasírttal vagy tükörtojással

EMENTÁLI SAJT 
ribizli lekvárral & házi ropogós burgonyachips-el

CSIRKECOMBFILÉ  
fokhagymás majonézzel & sült krumplival

DESSZERTEK

NAGYMAMA PALACSINTÁJA
lekváros, túrós vagy nutellás (2db)

MÁKOS GUBA
 vanília öntettel

RÁKÓCZI TÚRÓS
pohárkrém

ESZTERHÁZY TORTA
gyümölcs kompóttal & tejszínhabbal

2 FOGÁS  
8 750 FT / 23.65 €

ELŐÉTEL vagy LEVES / FŐÉTEL
FŐÉTEL / DESSZERT

3 FOGÁS 
10 750 FT / 29.00 €

ELŐÉTEL vagy LEVES / FŐÉTEL / DESSZERT

4 FOGÁS 
13 750 FT / 37.00 €

ELŐÉTEL / LEVES / FŐÉTEL / DESSZERT

MENÜ AJÁNLAT CSOPORTJAINK RÉSZÉRE 
2024

 Az ajánlatban szereplő árak tartalmazzák az áfa-t. A számla végösszegéhez 14%-os szervízdíjat számítunk fel.

Legalább 3 fogásos menüsor választása  
esetén egy palack szűrt vizet és egy kávét / teát  
díjmentesen biztosítunk a vendégeink részére. 
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OPEN BAR AJÁNLATAINK
2024

OPEN BAR AJÁNLATUNK I.

AQUINCUM SZŰRT VÍZ 

HÁZI SZÖRPÖK ÉS LIMONÁDÉK 

COCA-COLA TERMÉKEK 

CAPPY GYÜMÖLCSLEVEK

BUDAPEST MOKKA SPECIALTY KÉZMŰVES KÁVÉ 

DILMAH TEA VÁLOGATÁS 

OPEN BAR AJÁNLATUNK II. 

AQUINCUM SZŰRT VÍZ 

HÁZI SZÖRPÖK ÉS LIMONÁDÉK 

COCA-COLA TERMÉKEK 

CAPPY GYÜMÖLCSLEVEK

BUDAPEST MOKKA SPECIALTY KÉZMŰVES KÁVÉ 

DILMAH TEA VÁLOGATÁS 

CSAPOLT SÖR 

FEHÉR, ROSÉ ÉS VÖRÖSBOR 

WELCOME

CHAPEL HILL CHARDONNAY BRUT

AQUINCUM SZŰRT VÍZ 

NARANCSLÉ

 4750 FT / 12.85 € 2850 FT / 7.70 €  9750 FT / 26.35 €
Az Open Bar I. ára 2 órára 

személyenként értendő. 
A Welcome ára  

személyenként értendő. 
Az Open Bar II. ára 2 órára 

személyenként értendő. 

 Az ajánlatban szereplő árak tartalmazzák az áfa-t. A számla végösszegéhez 14%-os szervízdíjat számítunk fel.
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ÁLTALÁNOS SZERZŐDÉSI
FELTÉTELEK

Az ajánlatban szereplő árak forintban értendők és tartalmazzák az áfa-t. A számla 
végösszegéhez 14%-os szervízdíjat számítunk fel.

A rendezvényt az írásos megrendelő kézhezvételét követően és a rendezvény 
tervezett költségvetésének 50%-ának, foglaló jogcímen való befizetése után tekintjük 
megrendeltnek.

Lemondás esetén a foglalót nem áll módunkban visszatéríteni.

A rendezvény költségvetésének 50%-a rendezvény előtt 14 nappal megfizetendő, a 
fentmaradó összeg a helyszínen, vagy 8 napos banki átutalással fizetendő. Késedelmes 
fizetés esetén a mindenkori jegybanki alapkamat dupláját számítjuk fel.

Az Euro/Forint árfolyam változása az árak változását eredményezheti.
Az árváltoztatás jogát az eurós árakra vonatkozóan fenntartjuk.

A vendégek által a helyszínen rendelt - az előzetes megrendelőben nem szereplő – 
plusz termékeket és szolgáltatásokat a megrendelő köteles a végszámlával együtt 
kiegyenlíteni, amennyiben erről külön megállapodás nem születik.
Lemondás esetén a szolgáltatási érték alábbiak szerinti százaléka kerül kiszámlázásra:
a rendezvényt megelőző 29-14 nappal a lemondott szolgáltatás(ok) értékének 50%-a
a rendezvényt megelőző 14 - 0 nappal a lemondott szolgáltatás(ok) értékének 100 %-a
a rendezvényt megelőző 28. napnál hamarabbi lemondás esetén a foglalóként befizetett 
50% egy másik napon, másik alkalommal felhasználható.

Végső létszám leadási határideje a rendezvény előtt legalább 7 nappal.

A menü és italsor változtatásának jogát fenntartjuk. Minőségben az eredeti menüvel 
megegyező alternatívát kínálunk szükség esetén.
A rendezvényen közreműködő, a megrendelő által behozott művészek, rendezvény-
szervezők és alvállalkozók számára étkezés és italokat kizárólag külön megállapodás 
alapján, térítés ellenében biztosítunk.

A szolgáltató nem vállal felelősséget a megrendelő, vagy vendégéi káraiért, amennyiben
azok a szolgáltató felelősségén kívül esnek. Ilyen vis major esetek pl.: sztrájkok, 
tüntetések, utazási vagy szállítmányozási nehézségek, elektromos rövidzárlat, egyebek.

A rendezvény területére idegen áruk, eszközök, ételek, valamint italok csak előzetes
egyeztetés alapján, szállítólevéllel vagy egyedi jegyzőkönyv ellenében hozhatók be.  
A behozott tárgyakért, valamint az velük okozott károkért felelősséget nem vállalunk.
Amennyiben a fenti ajánlatunkat írásban megrendeli, azzal a fenti szerződéses 
kondíciókat tudomásul veszi.

Lehetséges fizetési módok: készpénz, átutalás, bankkártya.

Az ajánlatot elfogadom és megrendelem:

Név

_______________________________

Dátum

_______________________________

Aláírás

_______________________________

Opera Gasztronómia Kft.
1014 Budapest, Nándor utca 9., +36 1 225 00 22, hello@zsidai.com

ELÉRHETŐ KISVENDÉGLŐ HELYIEKNEK  
EGYSZERŰ, FINOM ÉS HÉTKÖZNAPI FOGÁSOKKAL.



KAPCSOLAT
Rendezvényszervezéshez lépjen kapcsolatba kollégáinkkal
E-mail: hello@zsidai.com 

Kollégáink készen állnak, hogy a Zsidai Csoport magas  
színvonalára jellemző figyelemmel gondoskodjanak  
az esemény minden részletéről. 

Keressen minket akár kisebb vagy nagyobb rendezvényekkel 
kapcsolatban. Időpont-egyeztetéssel személyes helyszínbejárásra  
is várjuk szeretettel!

Halusz Petra 
Sales Representative   
+36 30 427 5893
petra.halusz@zsidai.com

Lovász Luca 
Sales Representative   
+36 30 659 2486
luca.lovasz@zsidai.com


